VORSPEISEN
Karamelligierter Ziegenfriechkase / Peperonata / Zucchini /Salatbukett
Aubergine ,Japan Style® / Miso / Edamame / Seeam / Bonito-Flocken
Carpaccio vom Ochgenfilet mit Wildkrauter und Parmegan

zugatzlich mit Winter-Triiffel
Lauwarmer Octopugsalat / Ofenpaprika / Salea verde
Marinierte Riegengarnelen / Salicornes / Avocado
Sesam-Thunfiechtataki / Avocadotatar

HAUDPTGERICHTE / Pasta / Fleisch / Fisch

Tagliolini in Buttereauce mit Winter-Traffel kleine Dortion 17,50 €
Tagliolini in Buttersauce mit weisgem Alba Triiffel klein 27,50 €
jedeg weitere Gramm 8,50 €

Steinpilz-Truffelravioli in Butter und Salbei

Ochgenlende / Rosmarinkartoffeln / Gemiige / Krauterbutter

Auggeloste Wachtel / Artigchocken-Triffelrigotto / Traffel

Hirachriicken / Rogenkohlbliten / Maronen / Schoko-Caggieeauce / Diree
Kalbeleber ,Veneziana“ / Piree / Gemiige

Duett von Wolfebarach und Riegengarnele / Spinat / Butterkartoffeln
Thunfigeh rare auf pikantem Blattepinat

Degsert / Kase

550 €
15,50 €
9,50 €
2450 €
17,50 €
18,50 €
2150 €

2350 €
3750 €

1550 €
2950 €
3,50 €
3450 €
2650 €

32,50 €
3350 €

Deggert oriental: Datteln/ Orangen/ Pinienkerne/ Pigtazien/ Joghurt-Limoneneis 10,50 €

Schokotarte von Valrhona Schokolade / Vanilleig
Walnusgeie auf Cranberryragout

Marillengorbet / Mugkateller-Sekt

Parmigiano Reggiano / Oliven

Obige Preige zum Mitnehmen - und Verzehr vor Ort / inkl. Mwet. Ungere Gerichte werden friech fur Sie zubereitet -

950 €
9,50 €
950 €
9,50 €

manchmal ohne Rezeptur gpontan verandert. E< knnen alle géngigen Allergene enthalten sein. Bitte halten Sie ggfe. Riickeprache.



